Dégustation Vins — LANGUEDOC - ROUSSILLON

BEM TALENTS - (ENOLOGIE SESSIONS A PARIS KEDGE - Mai. 18

Lafayette Gourmet PARIS Opéra

MAs HAUT BUIS 2013 LES AGRUMELLES 2013 18€

Vue : Jaune pille reflets jaune paille beaucoup de dépbt

Nez : agrume note légérement oxydative et éthérée, note d’alcool et de fruits a I'alcool

Bouche : grande teneur acide et grande présence d’alcool, peu d’arbme en bouche, assez désagréable au
palais. Vin passé.

DOMAINE OLIVIER PITHON CUVEE LAIS 2011 18€

Vue : Jaune paille reflet argenté

Nez : Amande acacia pierre a fusil coing

Bouche : Attaque fine et grasse, note d’'amande et d’acacia, abricot. Note minérale et pierreuse. Amande
ameére et pierre a fusil en finale. On finit sur une note mellifére et d’acacia. Vin assez harmonieux.

DOMAINE GAUBY - VIELLES VIGNES COTES DU ROUSSILLON VILLAGES 2013 31¢€

Vue : Couleur grenat soutenue, du gras, trouble, légére teinte d’évolution

Nez : Fraise, cerise, cerise confite, poivre, épices, cerise a 'alcool, eucalyptus

Bouche : Attaque souple et fine, tanins bien fondus. Note de cuir et d’épices ainsi, que de cerise a I'alcool.
Ensemble chaud, structuré vet généreux. Ample avec du caractere. Tanins trés agréables. Belle présence en
bouche et belle longueur. Du gras et de la finesse.On finit sur de la cerise a I'alcool et de la cerise confite.

DOMAINE DE MONTCALMES - TERRASSE DU LARZAC COTEAUX DU LANGUEDOC
2013 26€

Vue : Couleur grenat soutenue, pourpre reflets Iégérement violacés

Nez : Prune, pruneaux, cacao, cerise

Bouche : Attaque souple et délicate. Note de fruits rouges et noirs. Tanins bien fondus et veloutés puis note
vanillées et cacaotées. Ensemble fin et élégant, légérement terreux avec une légére note épicée en finale.
Ensemble fin et harmonieux. On finit sur de la cerise et des épices. Belle longueur en bouche et note poivrée.
Une belle fraicheur.

LES CARRETALS MINERVOIS DOMAINE ANNE GROS ETJ.P ToLLoT 2013 30€

Vue : Couleur grenat soutenue, reflet Iégerement carminés, trouble, gras

Nez : Cerise, cassis, pierre, poivre, pruneau

Bouche : Attaque ample et fine. Trés veloutée. Tanins bien fondus, note de fruits noirs et rouges et d’épices
surtout du poivre. Note Iégerement végétale en finale. Ensemble plus jeune et légérement plus tendre que
pour les vins précédents. De jolis tanins encore présents. Belle fraicheur en finale.

DoOMAINE D’ ANJOU BANESSY CLOS DES ESCOUNILS 2014 40€

Vue : Couleur jaune péle reflets argentés

Nez : Coing acacia, tilleul, amande

Bouche : Attaque ronde et fine et une belle vivacité. Note de coing et de petite fleur puis d’abricot et de fruits
jaunes et blancs. Ensemble frais et bien équilibré. On finit sur une note fine et grasse.



