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Pinot noir Domaine Pfister 2017 – 19 euros ** 
Vue : Rouge rubs clair, pas de teinte d’évolution, légèrement trouble 
Nez : Fruits rouges, cerise, framboise, cerise confite, épices 
Bouche : Attaque légèrement vive. Tanins bien fondus. Aromes de fruits rouges, griottes et 
cerises confites en bouche. On finit sur du noyau de cerise. Belle fraicheur et vivacité. 
Légèrement perlant sur la langue. Ensemble harmonieux, fin  et  gourmand. 
 
Sylvaner vieilles vignes 2016 Henry Fusch – 13,50 euros 
Vue : Jaune pale avec des reflets argentés, cristallin 
Nez : Poire, pomme, fleur d’acacia, note mentholée, anisée 
Bouche : Attaque assez vive et assez nerveuse puis de la rondeur en milieu de bouche. Note 
citronnée, citronnelle et végétale en bouche. Finale fraiche et tendue. Pas mal d’acidité et de 
la fraicheur. Note pierreuse en finale mais pas très long en bouche. On finit sur une note vive 
et citronnée 
 
Pinot blanc 2015 Domaine Pfister – 15 euros 
Vue : Jaune pale avec des reflets blanc argentés. Cristallin 
Nez : Poire, pêche, beurre, miel, amande et note minérale 
Bouche : Attaque assez souple. Note minérale et pierreuse amis peu de parfum en bouche. 
On ne retrouve pas le coté charnu et gourmand du pinot blanc. Un peu trop d’alcool 
 
Riesling Henri Fusch 2016 – 14 euros 
Vue : Jaune paille reflets argentés, un peu verts 
Nez : Note d’agrumes, pamplemousse, mandarine, citronnelle plus note pierreuse et 
pétrolifère, céleri rave 
Bouche : Attaque mordante, bien tendue. On retrouve bien la note minérale et pétrolifère 
ainsi que l’agrume et le citron. Note fraiche et métallique en bouche. Léger mais présent. 
Ensemble sec et franc.  
 
Pinot gris Henry Fuchs 2016 – 15 euros 
Vue : Couleur jaune pale reflet blanc argenté 
Nez : Miel, fumée, fleurs blanches, anis, épices 
Bouche : Attaque légèrement perlante  puis beaucoup gras et d’épices. Note de fruits blancs 
et jaunes bien murs (pêche) puis note miellée et fumée, légèrement épicée en finale. Ample 
et long en bouche 
 
Muscat Bott frères 2017 – 14 euros**** 
Vue : Jaune blanc très pale reflets blanc 
Nez : grains de raisin, rose, musc, litchi, fleur d’oranger, abricot, pamplemousse, mimosa 
Bouche : Attaque fine et légère un peu perlant, beaucoup de fraicheur et de vivacité. Note de 
rose, d’abricot et de  fruits frais en bouche. On retrouve en bouche les aromes du nez. Pas 
de lourdeur et beaucoup de finesse et de délicatesse. De la longueur. Vin bien équilibré. 
 
Gewurztraminer Henry Fuchs 2016 – 14 euros** 
Vue : Jaune très pale reflets verts argentés  
Nez : Litchi, rose réglisse 
Bouche : Attaque ronde et fine. Note de miel, de rose, litchi et réglisse puis violette. 
Ensemble fin et complexe. Belle fraicheur. Beaucoup de présence mais sans lourdeur. Belle 
longueur. Très agréable.  

Les Étoiles : «  *  » Elles indiquent le ressenti de l’œnologue quant à la qualité, l’équilibre, le 
travail du vigneron et le plaisir perçu. 


