Dégustation Vins - CHAMPAGNE

BEM TALENTS - &NOLOGIE SESSIONS A PARIS KEDGE — Déc.-16

CHARTOGNE TAILLET - CUVEE SAINTE ANNE 31€

Vue : jaune pale, reflets paille, bulles fines et régulieres
Nez : pomme, pomme mure, fleurie, agrume, miel
Bouche : Bulles assez fines, attaque assez souple, fruits jaunes et miel, abricot. Assez ample et assez long.

PoL ROGER 34€

Vue : jaune paille, reflets argentés/dorés

Nez : Péche, péche blanche, abricot

Bouche : Bulles bien présentes, note de péche et d’abricot puis d’'amande et d’'amande grillée. De 'ampleur
en bouche et une finale sur le beurre. Bien équilibré.

CHAMPAGNE LAMANDIER BERNIER LATTITUDE 37€

Vue : Bulles fines et persistantes, mousse assez présente et belle corolle. Couleur jaune péle reflet

Nez : Note minérale et pierreuse puis acacia, tilleul et amande

Bouche : Attaque tendre, trés minérale. Fraicheur et vivacité du blanc de blanc. Note de pierre en bouche et
de citronnelle et d’amande et de pierre a fusil. Bien équilibré. Belle longueur. Note saline et iodée.

CHAMPAGNE LARMANDIER BERNIER LONGITUDE 39€

Vue : Couleur jaune pale reflet blanc argenté, bulles présentes, fines et réguliéres

Nez : Beurre, note anisée, fumée, grillée, pierre

Bouche : Attaque vive, bulles assez présentes. Attaque ronde et beurrée. Note de pomme mure, de pomme
golden et de noisette. Une certaine amertume. Belle longueur. Bien équilibré. Vin frais et minéral.

CHARLES HIEDSIECK 42 €

Vue : Jaune reflet rosé orangé. Couleur soutenue

Nez : Miel, fruits jaunes

Bouche : Attaque ronde et ample. Fruits jaunes bien murs. Miel. Tres typé. Manque un peu de fraicheur. Un
peu rustique. Note Iégérement oxydative.

EGLY-OURIET TRADITION 75 €

Vue : Couleur jaune palille relativement soutenue reflets jaunes dorés

Nez : Miel, épices, fleurs, pomme cuite, compote de pomme, abricot, coing. Légére note oxydative.

Bouche : Attaque ronde et grasse. Ensemble assez épicé. Note grilée et fumée. Miel et épices et note
Iégérement oxydative. Ensemble légérement déséquilibré. Trop d’alcool et en finale peu de parfum en bouche.
Dominé par I'oxydation.

Poissons grillés ou en sauce.

EGLY-OURIET TRADITION GRAND CRU 49.50 €

Vue : Jaune reflet rosé orangé. Couleur soutenue

Nez : Anis, miel, fruits jaune

Bouche : Attaque ronde et ample. Fruits jaunes bien murs. Note de bois. Miel. Trés typé. Manque un peu de
fraicheur. Un peu rustique. Note Iégerement oxydative.



AGRAPART MINERAL 2009 69 €

Vue : Couleur jaune relativement dorée avec des reflets verts, bulles trés fines et réguliéres

Nez : pierre, beurre, fruits blanc, péche blanche, miel

Bouche : Trés gras. Attaque ronde puis beaucoup de minéralité. Note grillée et note de beurre avec malgré
tout beaucoup de fraicheur et de vivacité. Note trés fumée et trés minérale en finale.

CHARLES HIEDSIECK BLANC DES MILLENAIRES 125 €

Vue : Gras bulles trés fines

Nez : Fleurs blanches, miel, beurre, noisette

Bouche : Attaque fine et délicate, note de beurre et de noisette. Beaucoup de gras. Note fumée. Note de
beurre. Tres ample et tout en finesse. Champagne haut de gamme. Trés fin.

RUINART 2009 60 €

Vue : jaune doré pale reflets verts

Nez : Poire, amande, noisette

Bouche : Bulles trés fines. Attaque ample et souple. Note de poire, de noisette et d’lamande. Ensemble assez
charnu avec une belle fraicheur et pas mal de structure ? Note de noisette et de grillée. Fruits secs.

EGLY- OURIET 2004 95 €

Couleur : jaune doré reflet rosé

Nez : réglisse, amande, coing, raisins secs a l'alcool

Bouche : Attaque ronde et ample. Miel, épices, beurre, fruits secs, raisins secs, miel et note de torrefaction.
Beau vin de champagne. Peu de bulles et bulles tres fines.

RUINART ROSE 39€

Vue : rose trés pale reflet orangé

Nez : Fraise, framboise, groseille

Bouche : Belle attague vive et fraiche. Trés fruité. Fruits rouge, framboise, fraise, bonbon, fraise des bois.
Ensemble gourmand. Trés agréable



