EFFERVESCENTS ITALIENS

Fiave Nino Franco

Aspect : Couleur ceil de perdrix, rosé trés clair

Nez : Fraise, fraise des bois, framboise

Bouche : Attaque assez ronde, bulles fines et persistantes, note de péche, abricot, framboise, fraise. Belle
fraicheur. Bonne équilibre acide /alcool

Apéritif, fruits rouges, dessert aux fruits rouge, canapé sucré/salé

Prosecco Nino Franco

Aspect : Couleur jaune trés pale, reflets verts argentés, bulles fines et régulieres

Nez : Péche, poire, pamplemousse, citron, agrume

Bouche : Bulles tres fines, attaque légére. Poire et citron. Quelques notes minérales, belle fraicheur. Vin
simple, agréable et de plaisir. Facile a boire et conviviale.

Apéritif, tapas, antipasti

Lambrusco Rinaldini Picol Ross

Aspect : Couleur soutenue, violacée. Gras

Nez : Pruine, pruneaux, mure, cerise confite, cassis

Bouche : Attaque ronde. Cerise confite. Note de sous bois, amande, écorce, noyaux. Note de cuir, prunelle.
Belle effervescence légere et discréte. Tanins relativement présent. Beau lambrusco avec de la matiére et du
parfum et de la rusticité caractéristique

Plat de pates a la viande, pizza, antipasti, volaille, fromage divers

Moscato d’Asti

Aspect : Couleur jaune relativement claire mais reflets assez dorés

Nez : litchi, rose, grain de raisin

Bouche : Attaque trés ronde. Opulent. Notes de poire, rose, litchi, puis notes caramélisées. Beaucoup de
rondeur et trés gourmand. Belle équilibre sucre/acide.

Dessert aux fruits, salade de fruits exotiques, brioche, galettes, biscuits secs.

Asti spumante

Aspect : Couleur jaune reflets argentés et dorés

Nez : Litchi, péche, fruits de la passion, rose, ananas

Bouche : Attaque trés ronde. Bulles trés fine, péche, abricot. Grande longueur en bouche. Trés ample et trés
gras. Bulles trés fines et trés légéres. Tres fin. Beaucoup de longueur, de présence et de légereté. Bel
équilibre. Beaucoup de présence et de finesse

Dessert aux fruits, brioche, salade de fruits exotiques, galettes,

Fiancoforta

Aspect : Couleur jaune pale reflets verts

Nez : Brioche, puis amande, noisette et fruits secs

Bouche : Attaque vive, bulles un peu trop présente. Note toasté et beurrée, fumée. Beurre et noisette en
bouche. Ressemble a certains champagnes de type chardonnay trés ronds et trés marqués sur le beurre et la
noisette. Manque un peu de fraicheur et de minéralité

Apéritif, poissons grillés, parmesan
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