
Saint-Emilion et Pomerol 
 

La closerie Fourtet   2006   20€ 
  
Vue : Grenat foncé avec des reflets violacés. Peu d’évolution 
Nez :  cassis, fruits noirs et rouges, sous-bois,  
Bouche : Attaque astringente et sèche. Acidité en milieu de bouche. Note de bois très prononcée, 
vanille. On ne retrouve pas les fruits en bouche. Finale asséchante et âpre. 
 

Château de Sales   2007   18€ 
 
Vue : Grenat avec quelques reflets d’évolution 
Nez : Pruneaux, prunes, fruits noirs bien confits, mure, cassis et rose poudrée 
Bouche : Attaque assez  ronde et tout en finesse. On retrouve bien la note de rose et de pruneau. Vin 
assez souple et délicat. Bien marqué par les fruits (cassis, framboise). Finale gourmande et fruitée. 
 

Château Nenin    2007   39€ 
 
Vue : Couleur grenat soutenue et reflets bien violacés. 
Nez : Très mur et très confit. Fruits noirs cassis, pruneau, réglisse, mure et fumée 
Bouche : Attaque ronde, souple et veloutée. Tout en puissance et en finesse. Note importante de 
réglisse et de pruneaux. Quelques notes d’épices, du cassis et du poivre. Finale longue et fine. Note 
de cacao.  
 

Château La Tour du Pin   2006   39€ 
 
Vue : Couleur grenat soutenue et reflets orangés 
Nez : Pruneau, brulé, champignon, sous-bois, terre, humus et note de cuir 
Bouche : Attaque puissante avec des notes astringentes. Vin assez terrier, plus lourd que le 
précédent. Note de terre et de sous-bois. Tanins assez présents mais murs. Finale assez persistante. 
 

Château Bel Air    2006   60€ 
 
Vue : Couleur grenat soutenue. Quelques reflets d’évolution. 
Nez : Prune, pruneau, épice, poivre, clou de girofle, framboise et réglisse 
Bouche : Attaque ronde, souple et charnue. Du gras et de l’ampleur. Notes de cerises confites à 
l’alcool, sous-bois, cerise noire. Encore très marqué par des aromes de fruits mais beau vin puissant 
et fin. Belle matière. A attendre quelques années pour un peu plus de complexité en bouche. 
 

Château Gazin    1997   58€ 
 
Vue : Grenat avec des teintes d’évolutions marquées, note de brun  
Nez : Cuir, sous-bois, humus, champignon, truffe, cuir  
Bouche Tanins très rond et très fondus. Très souple en bouche. Note de pruneau à l’alcool, de 
champignon et d’humus. Fin et chaleureux .belle persistance en bouche. 
Vin bien évolué mais à boire maintenant. A maturité   


