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CREMANT L’EXTRA BRUT DE LANGLOIS      10€  
 

Vue : jaune pâle, reflets argentés, bulles fines et régulières 
Nez : fruité, ananas, pomme, poire, coing  
Bouche : Attaque assez  ronde avec une belle effervescence et de fines bulles bien présentes. On retrouve 
des note de fruits jaunes (ananas, pomme, pêche, poire) et une note d’amande amère en finale. Belle 
fraicheur. On termine sur l’acacia. 
 

CREMANT D’ALSACE           12€  
 

Vue : jaune paille, reflets argentés/dorés, bulles de grosseur moyenne et assez présentes 
Nez : citron, pamplemousse, fleurs blanches, aubépine, poire, tilleul.  
Bouche : Attaque assez vive puis de la rondeur et de l’acidité. Ensemble relativement dosé et déséquilibré en 
bouche. Peu de complexité et d’arômes. Finale acide et courte. 
 
 

MONTLOUIS JACKY BLOT NON DOSE DOMAINE DE LA TAILLE AUX LOUPS 16€ 
 

Vue : Couleur jaune paille relativement soutenue, bulles très fines et régulières, reflets verts 
Nez : Note minérale et pierreuse puis abricot, pêche, fruits jaunes 
Bouche : Attaque ronde et souple avec de très fines bulles. Note d’acacia, de miel, de coing, d’abricot puis 
note végétale et minérale. Note de pierre. Assez long en bouche et très présent. De la fraicheur et de la 
minéralité. Belle longueur et tout en finesse. 
 

CHAMPAGNE CLAUDE BARON CHARLY SUR MARNE   16€  
 

Vue : Couleur jaune pâle reflet blanc argenté, bulles présentes, fines et régulières 
Nez : Fleurs blanches, anis, noisette, pain brioché 
Bouche : Attaque vive, bulles assez présentes. Note de pomme verte en bouche, pas mal d’acidité et peu de 
longueur cependant assez léger et bon dosage de dosage. Petit champagne simple et basique mais assez 
agréable. 
 

F.L. VERGNON CHAMPAGNE ROSE EMOTION EXTRA-BRUT  39 € 
 

Vue : Couleur saumonée, œil de perdrix, reflets saumonés dorés 
Nez : Amande, brioche, beurre, abricot, pêche 
En bouche : Attaque ronde et charnue. Bulles assez présentes. Note de fruits murs, pêche. Ensemble assez 
court en bouche. Pas mal d’alcool en bouche. Finale sur la groseille. Manque un peu de complexité et de 
parfum. 
 

CHAMPAGNE CHARLES HEIDSIECK 1999 ROSE    50€ 
 

Vue : Couleurs saumonée, reflets cendrés, bulles très fines et beaucoup de gras 
Nez : Beurre, fumée, toastée 
Bouche : Attaque ronde et charnue. Très doux en bouche, du gras, Bulles très fines et beaucoup de gras et 
d’ampleur. Note de fraise des bois, de petits fruits rouge, de beurre et de fumée. Beaucoup de longueur et de 
finesse. Belle présence. 
 

KRUG GRANDE CUVEE         129€ 
 

Vue : Couleur jaune dorée avec des reflets dorés, bulles très fines et régulières 
Nez : fumée, tourbé, grillé, torréfaction, beurre, raisins secs  
Bouche : Attaque légère et parfumée avec du gras et de la présence. Aromes de tabac, fumée, grillé, fleurs 
blanches. Du gras et de l’ampleur avec une belle fraicheur et une belle vivacité. Beaucoup de finesse, de 
complexité et d’élégance. 
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