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CHATEAU LABEGORCE MARGAUX       2011 25€  
 

Aspect : Grenat soutenu relativement trouble quelques teintes d’évolution légère 
Nez : Fruits rouges, framboise, cassis puis note végétale, sous-bois 
Bouche : Attaque relativement tannique et légèrement asséchante voire asséchante. Arômes relativement 
pauvre en bouche. Pas de présence de fruits. Ensemble relativement acre et sans longueur. 
 

CHATEAU LA GRANGE NEUVE DE FIGEAC SANT EMILION GRAND CRU    2011 33€  
 

Aspect : Grenat soutenu, du gras, reflets violacés, pas de teintes d’évolution 
Nez : Pruneau, fruits confits et macérés, cerise noire et caramel 
Bouche : Attaque assez soyeuse avec des tanins assez fins. Arômes de fruits rouge et noirs en milieu de 
bouche puis arômes végétaux, de bois humide. Légèrement acre. Finale amère et légèrement asséchante. 
Structure en bouche un peu maigre. Fait un peu dilué. 
 

CHATEAU POUJEAUX MOULIS EN MEDOC     2011 28€ 
 

Aspect : Grenat soutenu, trouble, légère teinte d’évolution, reflets un peu carminé, du gras 
Nez : Fruits rouges et fruits noirs, réglisse, cassis 
Bouche : Attaque bien présente et souple. Des notes de fruits rouges et noirs. Tanins bien présents. Plus 
complexe  et plus structuré que les précédents vins mais relativement asséchant malgré tout. Manque un peu 
de complexité aromatique même si on retrouve bien la cerise et la framboise en bouche et en finale. Plus long 
en bouche que les précédents. 
 

CHATEAU PEDESCLAUX PAUILLAC       2011 35€  
 

Aspect : Grenat soutenu, un peu trouble, de la matière, reflets bleutés violacés, gras 
Nez : Fruits rouges et fruits noirs, cassis, fumée, poudré, vanillé 
Bouche : Attaque ronde et souple. Tanins présents mais murs et fondus. Bouche assez velouté 
Note de fruits rouges et noirs, de fumée et de vanille. Ensemble assez harmonieux, de la matière et de la 
finesse. Tanins fins, bien présents mais bien murs. Finale parfumée et pas asséchante. Bon à déguster mais 
encore du potentiel. 
 

CHATEAU LALANDE BORIE SAINT JULIEN     2011 24 € 
 

Aspect : Couleur soutenue grenat/noire. Très gras 
Nez : Fumée, torréfaction, grillé, caramel, fruits noirs, prune 
Bouche : Attaque ronde, fine et souple. Notes de café, chocolat, cacao, fumée et de vanille harmonieuse. On 
retrouve le fruit mur compoté, la prune et le pruneaux. Structure fine et veloutée, note végétale en milieu de 
bouche, poivron et herbe coupée mais ensemble bien mur et pas asséchant. 
 

CHATEAU MAZEYNES POMMEROL       2011     24.50€ 
 

Aspect : Couleur assez soutenu, gras, légère note d’évolution 
Nez : Fruits rouges et noirs, réglisse, café, pruneaux, sous-bois  
Bouche : Attaque ronde, souple et généreuse. Beaucoup d’ampleur, très structuré et généreux. Note de 
cassis et de fruits noirs très murs et très confits en bouche. Note de sous-bois et d champignon. Belle 
longueur. Légère note végétale en finale. Ensemble bien abouti avec une légère amertume en finale  
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